Garig

Pour suivre l'actualité Garig sur les réseau :
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Les Menus de la semaine

Centres aérés

Du Lundi 6 au vendredi 10 juillet

pquevaire

Provence d'aujourd’hui

Bon appétit !
undi 6 juillet 2026 mardi 7 juillet 2026 mercredi 8 juillet 2026 jeudi 9 juillet 2026 vendredi 10 juillet 2026
) . MENU VEGETARIEN - PASTA PARTY A Repas Froid Menu issu de I'agriculture biologique V9
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Garig

Pour suivre l'actualité Garig sur les réseau :

Les Menus de la semaine

Centres aérés

Du Lundi 13 au vendredi 17 juillet

pquevaire

Provence d'aujourd’hui

Bon appétit !
lundi 13 juillet 2026 mardi 14 juillet 2026 mercredi 15 juillet 2026 jeudi 16 juillet 2026 vendredi 17 juillet 2026
- o e A MENU VEGETARIEN A
Menu issu de I'agriculture biologique Repas Froid a V ;
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Garig

Pour suivre l'actualité Garig sur les réseau :

Les Menus de la semaine

pquevaire

Provence d'aujourd’hui

Centres aérés

Du Lundi 20 au vendredi 24 juillet

Bon appétit !
lundi 20 juillet 2026 mardi 21 juillet 2026 mercredi 22 juillet 2026 jeudi 23 juillet 2026 vendredi 24 juillet 2026
Menu issu de I'agriculture biologique
MENU VEGETARIEN 3.-’ "’!.; &repas Froid
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Garig

Pour suivre l'actualité Garig sur les réseau :

Du Lundi 27 au vendredi 31 juillet

Les Menus de la semaine

Centres aérés

pquevaire

Provence d'aujourd’hui

Bon appétit !
lundi 27 juillet 2026 mardi 28 juillet 2026 mercredi 29 juillet 2026 jeudi 30 juillet 2026 vendredi 31 juillet 2026
Menu issu de I'agriculture biologique
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